
Idiot’s Kitchen Recipe – Every Bean Crockpot Soup 
	  

	  
	  
Ingredients:	  
	  
1	  large	  onion,	  chopped	  
2	  ribs	  celery,	  chopped	  
3-‐4	  carrots,	  chopped	  
1	  lb.	  mixed	  dried	  beans	  (sometimes	  called	  15	  bean	  mix)	  
1	  meaty	  ham	  bone	  (I	  buy	  mine	  at	  Honeybaked	  Ham	  Stores)	  
8	  cups	  water	  
1	  bay	  leaf	  
Freshly	  cracked	  black	  pepper	  
	  
Large	  capacity	  (6	  quart)	  crock	  pot.	  
	  
Place	  the	  chopped	  onion,	  celery,	  and	  carrots	  in	  the	  bowl	  of	  a	  large	  programmable	  
crockpot.	  Rinse	  and	  sort	  through	  the	  dried	  beans	  and	  add	  them	  to	  the	  pot.	  Nestle	  a	  
large	  meaty	  ham	  bone	  amongst	  the	  beans	  and	  veggies.	  
	  
Add	  8	  cups	  of	  water,	  some	  black	  pepper	  to	  taste,	  and	  1	  bay	  leaf.	  
	  
Put	  on	  the	  lid	  and	  set	  to	  cook	  on	  LOW	  for	  8-‐10	  hours.	  	  
	  
When	  the	  soup	  is	  done,	  remove	  the	  hambone	  and	  separate	  the	  meat	  from	  the	  bones.	  
Discard	  the	  bone	  and	  shred	  the	  meat	  back	  into	  the	  soup.	  
	  
Season	  to	  taste	  with	  salt	  &	  pepper.	  
	  
Serves	  8	  –	  makes	  great	  leftovers	  especially	  for	  freezing	  for	  later	  meals.	  


